Neues Leben in de

Neustadter Unternehmer Frank Riffelmacher hat Plane fiir das
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DEIDESHEIM/WACHENHEIM.  Vier
Jahre nach der Schliefung der Dei-
desheimer ,Kanne“ ist das dlteste
Gasthaus der Pfalz verkauft worden.
Was der neue Eigentiimer, der Neu-
stadter Unternehmer Frank Riffel-
macher, mit dem historischen Ge-
baude vorhat.

Bettina Biirklin-von Guradze, die das
Wachenheimer Weingut Dr. Biirklin-
Wolf leitet, hat einen Kdufer fiir ihre
denkmalgeschiitzte Immobilie in der
Deidesheimer WeinstralSe gefunden.
Der Neustadter Unternehmer Frank
Riffelmacher (44) hat das einstige
Gasthaus ,Zur Kanne* erworben und
will es nach einer Sanierungsphase
voraussichtlich Mitte 2023 wieder
mit einem Restaurant und einer ange-
gliederten Vinothek erdffnen.
Allerdings wird der gebiirtige Pfdl-
zer, dessen Unternehmensgruppe in
Neustadt sitzt, nicht seibst am Herd
stehen. Uber derf Namen des kiinfti-
gen Kiichenchefs wollte sich Riffel-
macher auf Anfrage der RHEINPFALZ
noch nicht duRern. ,Wir sind mitten
in den Planungen des kiinftigen Ka-
chenteams und sind weiterhin offen
hinsichtlich der Besetzung", sagte er.
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Kulturdenkmal verpflichtet

Uber die Hohe des Kaufpreises mach-
te der aus Schifferstadt stammende
Unternehmer keine Angaben. ,Wir
freuen uns sehr, dass wir mit der Rif-
felmacher Invest GmbH einen Kaufer
fiir das Gasthaus ,Zur Kanne’ finden
konnten, der sich zum einen der Tra-
dition dieses einzigartigen Kultur-
denkmals verpflichtet fithlt und zum
anderen ein tiberzeugendes gastro-
nomisches Konzept entworfen hat,
das Deidesheims kulinarisches und
touristisches Angebot weiter starken
wird“, gab sich Bettina Biirklin-von
Guradze iiberzeugt, dass die Zukunft
des iltesten Gasthauses der Pfalz
dauerhaft gesichert ist.

2016 hatte das Weingut Dr. Biirk-
lin-Wolfeine Weinbar in der fritheren
Kannenstube und in der Geif8bock-
stube eine Vinothek er6ffnet. Auch
der kleine Innenhof wurde in den
Sommermonaten genutzt. Die Griin-
defiir die neue Ausrichtung lagen fiir
die damalige’ Eigentiimerin Biirklin-
von Guradze auf der Hand: ,Der Fo-
kus liegt auf dem Wein und nicht auf
der Gastronomie.” Das war.auch ihre
Motivation, gemeinsam mit Ge-
schiftsfiihrer Steffen Brahner in der
,Kanne* einen neuen und mutigen
Weg zu gehen, der auch zur Philoso-
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Traditionshaus in der Deidesheimer WeinstraBle: das friihere Gasthaus ,,Zur

Kanne”.

phie des Hauses passte. Es wurde
zwar ein Schmuckstiick, aber-es war
auch ein Schritt, der dauerhaft perso-
nell und wirtschaftlich nicht tragbar
war. So stand der Verkauf des Gebdu-
des schon ldnger an.

Der neue Eigentiimer ist in der Re-
gion fest verwurzelt und hat sich mit
dem Unternehmen ,Gesprachsstoff
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Weinwerk* und einem jungen und in-
novativen Weinkonzept bereits einen
Namen gemacht. Der 44-Jdhrige be-
tont, man sei schon lange auf der Su-
che nach einem gastronomischen
Standort gewesen, der dem ,Ge-
sprachsstoff Weinwerk* ein Gesicht
geben soll und in dem das Konzept
vollig neu zu erleben sei.

4lteste Gasthaus der Pfalz — Gastronomie und Ubernachtungen

Gasthaus ,,Zur Kanne”

Das Lokal gilt als Standort des dltesten
Gasthauses der Pfalz. Es gehorte dem
Kloster EuBerthal und diente als Her-
berge fiir Durchreisende. Im 12. Jahr-
hundert erbaut, wurde es um 1400 als
»Gasthaus zum Krug” erwéhnt. Den
Namen ,Zur Kanne” erhielt es 1532.
Im Pfalzischen Erbfolgekrieg wurde es
zerstort. Das spatbarocke Gebdude
wurde um 1710 auf dlteren Resten er-
baut und 1731 umgebaut. 1951 wurde
das Gasthaus von der ,Kannengesell-
schaft” (Albert Biirklin und Karl-Horst
Brune) iibernommen. Spitzenkdche
.wie Clément Hatterer oder Stefan Stil-
ler fithrten das Gasthaus. Zuletzt wa-
ren Florian und Karin Winter als Kii-
chenchef und Sommeliere verant-
wortlich. |wij

Die Immobilie soll in den kommen-
den zwei Jahren umfangreich saniert
und unter Denkmalschutzauflagen
umgebaut werden. Im Erdgeschoss
werde wieder ein Restaurant mit an-
gegliederter Vinothek entstehen. Im
hinteren Bereich des Gebdudeensem-
bles sollen ein mit dem historischen
Innenhof verbundener Terrassenbe-

reich und eine AuBenanlage geschaf—
fen werden. Die oberen Geschosse
will Riffelmacher schrittweise zu Fe-
rienappartements und Gdstezim-
mern umbauen. ,Das Gasthaus soll
wieder das werden, was es viele Jahr-
hunderte war: ein Treffpunkt von Ein-
heimischen und Gisten, in dem man
sich wohlfiihlt“, so Riffelmacher. Al-
lerdings macht er deutlich, keines-
falls ein Restaurant auf Sterne-Niveau
anzustreben: ,Wir wollen eine gute,
verfeinerte, mediterrane und regio-
nal gepragte Kiiche."

Fiir Bettina Biirklin-von Guradze ist
wichtig, dass es in der ,Kanne* wei-
tergeht mit Gastronomie: ,Schlie3-
lich ist die ,Kanne’ das dlteste Gast-
haus der Pfalz, da gehort einfach Gas-
tronomie rein." Selbst habe das Wein-
gut aber kein Interesse gehabt, dort
einzusteigen. . WWIr machen
Spitzenrieslinge, und das kénnen wir,
denke ich, ganz gut. Aber wir sind kei-
ne Gastronomen."

Allerdings habe sich der Verkaufs-
prozess wahrend der Pandemie sehr
schwierig gestaltet. ,Alle Gastrono-
men, mit denen wir gesprochen ha-
ben, haben abgewunken*, erzahlt die
Weingut-Chefin. Umso mehr freue
sie sich, in Riffelmacher einen Kdufer
mit einem guten Konzept gefunden
zu haben:
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